
Les Mixés
en fête

Une nouvelle offre pour gagner en performance 
& régaler vos convives quelle que soit votre organisation.

Des recettes créées en collaboration avec 
le chef Laurent Sicre, expert en cuisine de santé.

2024

Retrouvez notre nouvelle bûche à partager
NOUVEAU
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Mousseline de volaille et figues façon chutney

Salade de homard aux petits légumes

Mousseline de céleri aux cèpes et canard fumé

Saumon à la crème d'aneth

80G

270G

Verrines Entrées

Nos recettes individuelles
prêtes à être dégustées

Bouchées de canard sauce panais poire

Bouchées de volaille sauce cassis

Poulet sauce crustacés

Poisson blanc et homard sauce thermidor

Mijoté de Bœuf aux cèpes

Dinde de Noël aux marrons et pain d'épices

Sucré salé de poulet à la mandarine

BOUCHÉES FONDANTES EN SAUCE 150G

Viandes & Poissons cuisinés

VIANDES OU POISSONS CUISINÉS 100G

Toutes nos recettes festives sont proposées en frais.

Darne de saumon et purée de haricots verts

Côtelette de porc et purée de panais

Cuisse de poulet et purée de patates douces

Dinde aux marrons et fenouil (adaptée aux régimes salé et pauvre en sel)

Duo de poisson blanc et homard petits légumes

Bœuf aux cèpes et écrasé de pomme de terre

Bar à l'armoricaine et riz au romarin

PLATS COMPLETS FORMÉS

PLATS COMPLETS CLASSIQUES 300G

Plats

Sucré salé de dinde à la mandarine

Homard et panais

PLATS COMPLETS CONCENTRÉS

Verrine en bicouche

Douceur chocolat à l'orange

Entremets cassis et crème de marrons

Fraîcheur ananas, crémeux au citron vert

Verrine façon cheese cake pomme cannelle

Verrines Desserts

180G

NOUVEAU
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NOUVEAU

NOUVEAU
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NOUVEAU

Recette DUO

Des assiettes savoureuses avec une forme et une purée !

Des recettes veloutées pour petites faims et grands plaisirs !

Pour finir en beauté, une note sucrée !

Texture hachée 2-4 mmTexture mixée < 1 mm
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NOUVEAU

80G MIXÉ
LISSE

HACHÉ
MOULÉ



Et pour le dessert, 
la cerise sur le gâteau...
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Volaille aux champignons "modulable"

Saint Jacques, poisson blanc et cerfeuil "modulable"

Bouchées de dinde aux épices de Noël

Bar et pointe de citron vert

Mijoté de Bœuf aux cèpes

Dinde de Noël aux marrons et pain d'épices

Sucré salé de poulet à la mandarine

Des bases de viandes & poissons mixées
à agrémenter et à moduler !

Nos recettes à partager,
à sublimer puis à dresser ! 

LES MODULABLES EN FÊTE !1,4KGNOUVEAU

NOUVEAU

À moduler à volonté et à accompagner d’une sauce !
À consommer à froid ou à chaud.

Nos bouchées fondantes à partager

Nos viandes & poissons cuisinés à trancher

450G

1KG

LISSE
FORMÉ

HACHÉMIXÉ
LISSE

MIXÉ
LISSE

MIXÉ
LISSE

HACHÉMIXÉ
LISSE

HACHÉMIXÉ
LISSE

LA BÛCHE DE NOËL
MANGUE-CHOCOLAT   

NOUVEAU

1,5KG

TEXTURÉE À TRANCHER,
À DRESSER ET À ACCOMPAGNER    

D'UNE SAUCE, ÉMULSION SUCRÉE OU COULIS.        

HACHÉ
MOULÉ



Prise de commande avant le 08/11/2024 :
Appeler le 03 79 46 00 00 et taper 2
Ou envoyer un mail à commandes@nutrisens.fr
Livraison à partir du 06/12/2024

PETITS PLAISIRS

Chocolats hyperprotéinés Fortesens
Carton de 200 chocolats de 9 g

Biscuits à l’orange hyperprotéinés
Sachet de 5 biscuits de 7,5 g

LES FORM’IDABLES 

Les form’idables vous accompagnent
lors de vos repas de fin d’année,

à dresser à volonté avec vos sauces festives.

VIANDES & POISSONS LÉGUMES & FÉCULENTS

Pour une utilisation en manger-main ou 
en texture mixée moulée – 200 g

Bœuf - Cabillaud Pomme de terre dauphinoises
Épinards

NUTRIMAIN MIXÉ
LISSE

Demandez les recettes à 
votre commercial référent, 
ou rendez-vous sur votre 
espace professionnel 
Nutrisens

Se référer au catalogue dédié. En surgelé

Mais aussi,
nos gammes présentes toute l’année
avec des produits pour vous accompagner
dans la réalisation de vos menus festifs !

Vous souhaitez réaliser
votre propre menu ?

prêtes à décliner av
ec

CéréaGel

Découvrez nos
recettes festives

LISSE
FORMÉ


