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Mlodulables

Des ingrédients epluches, cuits, mixeés et
pré-texturés, imaginés pour faciliter
la création de vos recettes.



UNE
GAMME
VARIEE

Féculents
Léegumes et legumineuses
Viandes et poissons

A chaud, a froid, sucré, saleé...

c £ il ” Energie (kJ/kcal) 373/88
omment les utiliser 7 N

Amusez-vous a les transformer et Mat'eres?rasses (@ , 0.4
a les cuisiner : flan, parmentier, quenelle, e el 00
risotto, terrine, riz au lait, semoule au caramel... Glucides (g) 13
Laissez libre cours a votre imagination ! dont sucres (g) 01
Comment les dresser ? Fibres alimentaires (g) 54
La texture permet une utilisation a la cuillere, gctsipesi() 2
a I'emporte piece ou a la poche a douille. Sel (g) 0.43
Pour obtenir un produit tranchable ou

manger-main, travaillez les Modulables avec NUTRISENS*

notre texturant CéréaGel.

© 40 route de Brignais 69630 Chaponost

A—A N . . Pour en savoir plus, contactez notre équipe de
((3 DLC minimale a réception : 15 jours. diéte’tico—comrfwerciaux : auip
Conditionnement : terrine de 1,4kg (2 par colis). @ Tel: 0379460000

Conservation : se conserve entre 0 et 4°C. & Email : commandes@nutrisens.fr

Aprés ouverture, a conserver au froid et a consommer sous 48h. @ www.nutrisens.fr




